
Was erreichen wir damit? 

Wir reduzieren die CO2 Emissionen und den Wasserverbrauch erheblich, 

weil die anderen eingesetzten Lebensmittel weniger CO2 produzieren und 

einen wesentlich geringeren Wasserverbrauch haben. Eine fleischreduzierte 

Ernährung kann außerdem die Gesundheit in hohem Maße fördern. 

 

Aus der UN Nachhaltigkeitsagenda 2030 haben wir 17 eigene 

Nachhaltigkeitsziele abgeleitet. 

Mit dieser Maßnahme erreichen wir direkt oder indirekt folgende unserer 

Ziele 

 

CJD Küche Nienburg Ausbildung Hauswirtschaft 

Verbesserungsmaßnahme 77 für mehr Nachhaltigkeit 

Dreimal in der Woche gibt es ausschließlich vegetarisches 

Essen auf dem Speiseplan. 

 

Unser Appell: 

Wie oft isst Du Fleisch? Versuch es doch einfach mal Deinen Fleischkonsum 

zu senken. Damit tust Du Deinem Körper etwas Gutes und der Umwelt und 

dem Klima auch. 

 

Mehr Informationen zu unserem Nachhaltigkeitsprojekt und zu unserer 
Mission unsere Küche mit 60 Schritten nachhaltiger zu gestalten findet 
ihr auf unserer Homepage unter der Rubrik Nachhaltigkeit. 


